
Nagerechten
Raffaello mousse 9.95 
chocolade|kokos 
Dessert104 12.25
proeverij van heerlijke zoete desserts 
Pastel de nata  9.75
Portugees roomgebakje in krokant bladerdeeg
Arno’s vanille-ijs|slagroom 
Dame blanche  8.95
Callebaut chocolade|Arno’s vanille-ijs|slagroom
Wi�e chocolade �ramisu 9.50
sinaasappel|frambozen
Kaasplankje 13.50

Hoofdgerechten
Vleesbroche�e 25.95 
diamanthaas|varkenshaas|Koreaans buikspek
roseval|saus naar keuze
Sliptong à la meunière 25.95
roomboter|citroen|zeekraal
Tournedos 32.50 ( +7,00 bij menu)

seizoensgroenten|roseval|saus naar keuze
Kipsaté 19.50
atjar|satésaus|kroepoek
Flammkuchen 18.95 
gegrilde groenten|mozzarella|tomatensalsa
Gebakken zalmfilet  23.95
limoen risotto|strandkrabbensaus 
Bave�e van de kamado 26.50
chimichurri|seizoensgroenten

Eventueel bij te bestellen: chimichurri, strandkrabben-
saus, pepersaus, champignonsaus en rode wijnsaus 

Soepen
Soep van het moment  7.95

Tomatensoep  7.75
basilicum|balletjes|gezouten room

Voorgerechten
Rundercarpaccio 13.95 
geroosterde pitjes|parmezaanse kaas|zongedroogde 
tomaat|rucola|truffelmayonaise
Azia�sche rundertartaar 15.95
ponzu|sesam|wakame 
Burrata Italiaanse ham 15.95
Parmaham|tomaat|balsamicostroop
Trio van vis 16.75
huisgerookte zalmsalade|gamba’s|zeebaars   
Salade gegrilde tonijn 16.25
haricots-vert|paprika|olijven|rode ui|ei|ansjovis
Gebakken geitenkaas in spek 13.75
frisse salade|peer|cashewnoten

Brood met smeersels  5.75

3 gangen menu
Stel uw eigen 3 gangen menu 

samen van de gehele kaart voor

39.95 p.p.

Heeft u een allergie of intolerantie? Laat het ons weten.

Vooraf

Proeverij vooraf
Kun je niet kiezen?

Wij serveren graag onze 
voorgerechtenplank om met je

tafelgenoten te delen.
enkel per tafel + 4.95 p.p. bij ons menu
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